
Velouté de potimarron, poêlée de chanterelles, émulsion crémeuse   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14 € 

Terrine de queue de bœuf bourgeoise, bouquet de cresson  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 15 € 

Traditionnel œuf meurette  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14 € 

Croute forestière aux morilles et son pain perdu au comté gratinée   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19 € 

Foie gras de canard aux figues, toast brioché   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19 € 

Entrées

Pavé de truite saumonée de Bonnevaux en croûte d’herbes et aux amandes  .  .  .  .  .  .  . 25 € 

Noix de Saint-Jacques poêlées, purée de butternut et châtaignes poêlées   .  .  .  .  .  .  .  .  . 32 € 

Au fil de l’eau 

OFFRE DE MENU
E

Crédit Agricole 
Déjeuner du jeudi 16 décembre 2021

Assiette de fromages affinés  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9 € 

Faisselle de fromage frais, coulis de fruits rouges   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .7,50 €

Fromages

Fondant au Chocolat noir, crème anglaise et glace vanille   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10 € 

Vacherin maison vanille, fraise et pistache   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10 € 

Tartelette citron meringué revisité   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10 € 

Pomme confite façon tarte tatin, caramel laitier  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10 € 

Café ou thé vraiment gourmand  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .11 € 

Pour finir 

Glace artisanale “Mon Petit Glacier” à Étupes
(parfums au choix : Sorbet : fraise, poire, citron - Glace : vanille, chocolat, café

2 boules  5,50 €   /  3 boules  7,00 €

Epaule d’agneau confite aux abricots séchés et son jus   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 27 € 

Filet de canette rôti, jus corsé, mousseline de betterave  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 30 €  

Filet de bœuf français aux morilles   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 34 € 

Nos viandes 



39,00 €
Traditionnel œuf meurette

ou

Velouté de potimarron poêlée de chanterelles, 
émulsion crémeuse

;
Epaule d’agneau confite aux abricots séchés et son jus

ou

Pavé de truite saumonée, 
croûte d’herbes aux amandes

;
Vacherin maison vanille, fraise et pistache

ou

Pomme confite façon tarte tatin, caramel laitier

Menu “Vauban”

12,00 €
Escalope de poulet penko, légumes du jour

;
2 boules de glace artisanale “Mon Petit Glacier” ou Mousse au chocolat

Menu enfant  ( jusqu’à 10 ans)

Nos menus

49,00 €
Croûte forestière aux morilles et son pain perdu 

gratiné au comté

ou

Foie gras de canard aux figues

;
Saint-Jacques poêlées, 

purée de butternut et châtaignes

ou

Filet de canette rôti, jus corsé, 

mousseline de betterave

;
Dessert à choisir dans notre carte

Menu “Victor Hugo”
è

39,00 €
Velouté de potimarron, poêlée de chanterelles, émulsion crémeuse

;
Poêlée de légumes forestiers 

;
Pomme confite façon tarte tatin caramel laitier

Menu végétarien


